
OLIO DI OLIVA

Lamoresca | ラモレスカ

ANCHOVY

Balena | バレーナ

マルテッリ

PDF

在庫有
商品コード： MASP16 容量： 500 g 出荷ロット： 20 1,200
JANコード： サイズ： 2028/7/1

在庫有
商品コード： MASP20 容量： 500 g 出荷ロット： 20 1,200
JANコード： サイズ： 2028/7/1

在庫有
商品コード： MAPECL 容量： 500 g 出荷ロット： 20 1,200
JANコード： サイズ： 2028/2/29

在庫有
商品コード： MAFSPI 容量： 500 g 出荷ロット： 20 1,200
JANコード： サイズ： 2028/7/1

在庫有
商品コード： MAMATO 容量： 500 g 出荷ロット： 20 1,200
JANコード： サイズ： 2028/2/17

Giuseppe Coniglio | ジュゼッペ・コニーリョ

PASSATA DI POMODORO

Belfiore Famiglia Ciarlo | ベルフィオーレ・ファミリア・チャルロ

生産者情報

PDFをクリック

在庫：

在庫：

在庫：

元々ペンネには溝（リガーテ）がありませんでした。本来のペンネは尖った見た目通りシャープな味わいを演出するパスタ

なので溝は無かったのです。マルテッリのペンネは溝のないペンネ・クラシケ。

参考上代：

稲垣商店

出荷ロット【契約店様】ケース単位　/　【レストラン様】卸店、酒販店様へお問い合わせ下さい

最新食材リスト

order@inagakishoten.comご注文はメールでお願いします： 

在庫：

“Artisan” Spaghetti 1.6mm
マルテッリ・アルティザン・スパゲッティ・1.6mm【ブロンズ・ダイス】

Martelli Lari/Toscana

100年続く家族経営、伝統的パスタの最高峰 〔限定数量〕

イタリア人が憧れるパスタ、マルテッリ。1926年から100年間、同じ場所で、同じ機械で、同じレシピで、同じ家族で作られてきたトスカーナの伝統的手作りパス

タ。近年人気のクラフト・パスタの最高峰とも言われます。イタリア産小麦のみを使い、ブロンズダイスで成形。乾燥工程は50度以下で50時間以上かけて、

ゆっくりと乾燥させます。作るパスタは100年前から5種類のみ。100年前から何も変わらないマルテッリ家の手作りパスタです。生産量が限られる為、年間5回

だけ出来立てのパスタを日本向けに出荷してくれます。

Fabbri | ファブリ

MIELE

PASTA ACETO

Martelli | マルテッリ Cesare | チェーザレ

賞味期限：

“Artisan” Penne Classiche
マルテッリ・アルティザン・ペンネ・クラシケ【ブロンズ・ダイス】

8018048000021 160×280mm

商品説明：

100年続く家族経営、伝統的パスタの最高峰

元々ペンネには溝（リガーテ）がありませんでした。本来のペンネは尖った見た目通りシャープな味わいを演出するパスタ

なので溝は無かったのです。マルテッリのペンネは溝のないペンネ・クラシケ。

商品説明：

100年続く家族経営、伝統的パスタの最高峰

160×280mm8018048000045

マルテッリ・アルティザン・マッケローニ・ディ・トスカーナ【ブロンズ・ダイス】

“Artisan” Maccheroni di Toscana

元々ペンネには溝（リガーテ）がありませんでした。本来のペンネは尖った見た目通りシャープな味わいを演出するパスタ

なので溝は無かったのです。マルテッリのペンネは溝のないペンネ・クラシケ。

参考上代：

賞味期限：

毎日食べたくなる軽さを持ちながら、伝統的パスタの小麦感や香、旨味を味わえるのが1.6mmのスパゲッティーニです。

パスタ料理を１ランク上に持ち上げてくれるよう。

商品説明： 毎日食べたくなる軽さを持ちながら、伝統的パスタの小麦感や香、旨味を味わえるのが1.6mmのスパゲッティーニです。

パスタ料理を１ランク上に持ち上げてくれるよう。

8018048000014

100年続く家族経営、伝統的パスタの最高峰

参考上代：

賞味期限：125×330mm

125×330mm8018048000038

商品説明：

在庫：

“Artisan” Spaghetti 2.0mm
マルテッリ・アルティザン・スパゲッティ・2.0mm【ブロンズ・ダイス】

100年続く家族経営、伝統的パスタの最高峰

商品説明：

100年続く家族経営、伝統的パスタの最高峰

160×280mm8018048000090

参考上代：

賞味期限：

参考上代：

マルテッリ・アルティザン・フジッリ・ディ・ピサ【ブロンズ・ダイス】

“Artisan” Fusilli di Pisa

特別条件：内4袋無償

賞味期限：

mailto:order@inagakishoten.com
mailto:order@inagakishoten.com
mailto:order@inagakishoten.com
http://inagakishoten.com/wp-content/uploads/2025/11/Martelli.pdf
mailto:order@inagakishoten.com


ファブリ

PDF

在庫有
商品コード： FAS523 容量： 500 g 出荷ロット： 14 1,700
JANコード： サイズ： 2027/8/11

在庫有

商品コード： FAS523-R 容量： 500 g 出荷ロット： 20 1,600
JANコード： サイズ：

小売用：紙巻

業務用：ビニール

在庫有

商品コード： FAST27 容量： 500 g 出荷ロット： 12 1,300
JANコード： サイズ： 2027/8/10

在庫有

商品コード： FAST27-R 容量： 500 g 出荷ロット： 12 1,300
JANコード： サイズ：

小売用：紙巻

業務用：ビニール

在庫有
商品コード： FAPENR 容量： 65 g 出荷ロット： 144 750
JANコード： サイズ： 2026/12/27

在庫有
商品コード： FATRTL 容量： 65 g 出荷ロット： 144 780
JANコード： サイズ： 2026/12/27

生産者情報

PDFをクリック

在庫：

在庫：

"Semolato" Penne Rigate Bio

セモラート・スパゲッティ NO.5・ビオ【ブロンズ・ダイス】紙巻

"Semolato" Spaghettoni Toscani Bio 2.75mm (wrapped in paper)

Fabbri Greve in Chianti/Toscana

38度以下で作るのでグルテンが不活性化しない 〔限定数量〕

トスカーナで130年の歴史を誇るファブリ。マルテッリと同じくクラフト・パスタの先駆けですが、イタリア国内では小売りはしておらず、レストランのみに卸しています。

また、エミディオ・ペペ、アンペレイア、バンフィ、パオロ・ベア、フレスコバルディ等のパスタを作っているのもファブリなんです。ファブリはパスタ作りの全行程で38度を

超えません。38度を超えるとグルテンが不活性化し、消化不良の原因になるのです。また、38度以下ではパスタ内のスターチ（糖分）が焦げないので苦味が

出ず、自然な甘味がソースに解け出すのです。セモラート（全粒粉ではなく、外皮は取除き、胚乳やアリューロン層は使用）のみ。

トスカーナの古代小麦カペッリ種のみを使用。練りから成形、乾燥まで全て38度以下で行うのでスターチ（糖）が焦げ

ておらず甘味が残っています。またグルテンも活性化しているので胃もたれしません。

125×200mm 賞味期限：

8001397098009 90×290mm

商品説明： トスカーナの古代小麦カペッリ種のみを使用。練りから成形、乾燥まで全て38度以下で行うのでスターチ（糖）が焦げ

ておらず甘味が残っています。またグルテンも活性化しているので胃もたれしません。

38度以下で作られたパスタはグルテンが生きています

セモラート・スパゲッティ NO.5・ビオ【ブロンズ・ダイス】ビニール袋 在庫：

参考上代：

8001397098009 90×290mm 賞味期限：

賞味期限：

参考上代：

賞味期限：

セモラート・スパゲットーニ・トスカーニ・ビオ【ブロンズ・ダイス】ビニール袋 在庫：

参考上代：

参考上代：

賞味期限：

Pasta d’Acciughe “Balena” 
無添加アンチョビ・ペースト（144入）

80031048 45×170mm

商品説明：

38度以下で作られたパスタはグルテンが生きています

トスカーナの古代小麦カペッリ種のみを使用。練りから成形、乾燥まで全て38度以下で行うのでスターチ（糖）が焦げ

ておらず甘味が残っています。またグルテンも活性化しているので胃もたれしません。

参考上代：

賞味期限：

参考上代：

在庫：

在庫：

セモラート・スパゲットーニ・トスカーニ・ビオ【ブロンズ・ダイス】紙巻

8001397098443 125×200mm

商品説明：

38度以下で作られたパスタはグルテンが生きています

Pasta d’Acciughe “Balena” 
無添加アンチョビ・ペースト（144入）

80031048 45×170mm

商品説明：

38度以下で作られたパスタはグルテンが生きています

トスカーナの古代小麦カペッリ種のみを使用。練りから成形、乾燥まで全て38度以下で行うのでスターチ（糖）が焦げ

ておらず甘味が残っています。またグルテンも活性化しているので胃もたれしません。

http://inagakishoten.com/wp-content/uploads/2025/10/NEW-FabbriRE.pdf


バレーナ

PDF

在庫有

商品コード： BLAP65-36 容量： 103 g 出荷ロット： 24 780

JANコード： サイズ： 2026/7/13

在庫有

商品コード： BLAP65-72 容量： 65 g 出荷ロット： 36 780

JANコード： サイズ： 2026/12/27

在庫有

商品コード： BLAP65 容量： 65 g 出荷ロット： 72 790

JANコード： サイズ： 2026/12/27

在庫有
商品コード： BLAF10 容量： 250 g 出荷ロット： 12 1,900
JANコード： サイズ： 2028/7/24

在庫有
商品コード： BLTU25 容量： 250 ml 出荷ロット： 6 3,900
JANコード： サイズ： 2026/12/31

6月予定
商品コード： BLAC10 容量： 250 ml 出荷ロット： 6 3,900
JANコード： サイズ： 1900/1/0

生産者情報

PDFをクリック

切り落とされた破片を使ったものではなく、フィレ・オリーブオイル漬けと同じアンチョビを保存料や調味料を一

切加えずにチューブに詰めていますので、瓶詰めと同じ品質を楽しめます。

無添加アンチョビ・ペースト（36入）

80031048 45×170mm

無添加アンチョビ・ペースト（72入）

Filetti d’Acciughe all’olio di oliva

カンタブリア産アンチョビ・フィレ・オリーブオイル漬

80030997 47×98mm

賞味期限：

参考上代：

在庫：

賞味期限：80031048 45×170mm

商品説明：

最高品質のアンチョビを無添加で使いやすいペーストに

参考上代：

賞味期限：

参考上代：

在庫：

在庫：

Firenze/Toscana

イタリア最高級、最高品質アンチョビ

世界最高品質と言われるスペイン、カンタブリア海峡で朝獲れたカタクチイワシを機械を使わず、手作業で、その日の内に塩漬け。一切、冷凍する事はありませ

んので魚臭さは全くありません。また、魚体が大きいものを厳選しているのでオリーブオイル漬けのアンチョビは大きく新鮮なピンク色です。最近では安価なひまわり

油に漬けられているものが多くなっていますが、その場合は、ほぼ冷凍イワシを使っています。アンチョビ・ペーストは切れ端ではなく、しっかりとした個体をペーストに

して極僅かなオリーブオイルを加えただけなので風味は変わりません。

Balena

Filetti di Tonno all’olio di oliva
無添加マグロ・オリーブオイル漬

参考上代：

8002420657729 71×90mm 賞味期限：

商品説明： カンタブリア海峡の最高品質カタクチイワシを獲ったその日に塩漬け。全く臭みがありません。厚みがあり、黒ずんでいない

ピンク色の魚体は最高品質の証です。※ほとんどのアンチョビは冷凍イワシから作られます。

カンタブリア海峡の最高品質カタクチイワシをその日の内に塩漬け

在庫：

58×240mm 賞味期限：

商品説明：

カンタブリア海峡の最高品質カタクチイワシを3年熟成

最高品質と言われるカンタブリア海峡の大型で脂がのっているカタクチイワシを獲ったその日に塩で漬け込み、３年以上

熟成させて、ゆっくり抽出していますので魚臭くなく、上品で繊細な味わい。

在庫：

Aceto di Vino da Roero Arneis
アチェート・ディ・ヴィノ・ダ・ロエロ・アルネイス

参考上代：

0 58×240mm 賞味期限：

商品説明：

キハダマグロの大きなブロックを漬け込んで旨味を閉じ込めました

キハダマグロを捕ったその日の内に蒸し、調味液に漬け込んで旨味を引き出しています。切り身を作る際に出るくず肉で

はないので大きなブロックで食べ応え抜群。マグロの旨味を十分に味わえます。

在庫：

Aceto di Vino da Moscato
アチェート・ディ・ヴィノ・ダ・モスカート

参考上代：

0

お得な大容量

65グラム

バレーナでは65gと50gの

２サイズのペーストがありま

す。稲垣商店は65g入で

すので30％多く入っていま

すのでお得です！

http://inagakishoten.com/wp-content/uploads/2025/11/Balena.pdf


ラモレスカ

PDF

新入港
商品コード： LMOL50 容量： 750 ml 出荷ロット： 6 7,800
JANコード： サイズ： 1900/1/0

チェーザレ

PDF

完売
商品コード： CEVA25 容量： 250 ml 出荷ロット： 6

JANコード： サイズ：

完売
商品コード： CEVM25 容量： 500 ml 出荷ロット： 6

JANコード： サイズ：

完売
商品コード： CEVB25 容量： 500 ml 出荷ロット： 6

JANコード： サイズ：

完売
商品コード： CECB50 容量： 250 ml 出荷ロット： 12

JANコード： サイズ：

完売
商品コード： CECR50 容量： 340 g 出荷ロット： 12×2

JANコード： サイズ：

生産者情報

PDFをクリック

生産者情報

PDFをクリック

Lamoresca San Michele di Ganzalia/Sicilia

トマトの香とスパイス感が鮮烈！エクストラヴァージンオリーブオイル 〔限定数量〕

シチリアの内陸部、エルザ渓谷周辺は高品質なオリーブオイルの産地として有名でしたが、人口減で廃れていました。この地域に残されていた樹齢200年以上

の色々な品種のオリーブの樹に惚れ込み、ここのワイナリーを開業したのがラモレスカです。品種はモレスカ含め希少な真っ白のオリーブ、レウコレア（ギリシャ皇

帝の為にオリーブオイルを作った品種）も含めて6種類。少しの若い樹のオリーブを加えてフレッシュさを加えています。フレッシュハーブ、トマトの葉、アーティチョー

クの強い香り、そして高品質なシチリア産オイル特有の心地よいピリッとした辛みを備えた活き活きとしたオイルに仕上がります。

Cesare Albaretto della Torre/Piemonte

伝説のシェフが復活させたピエモンテ伝統アチェート 〔限定数量〕

伝説的レストラン、リストランレ・ディ・カッチャトーリのシェフであった故チェーザレ・ジャッコーネは良いアチェートが手に入らず、ピエモンテ伝統のアチェート・ディ・

ヴィーノを自ら作り始めます。ランゲの仲が良かった伝統的ワイナリーのワインを使ったアチェートはイタリアのシェフの間で有名になり、日本でも人気となります。

チェーザレが亡くなった後も、息子オスカーによって同じレシピでアチェート造りは引き継がれましたが、近年の温暖化で酢酸菌がうまく働かず、年によって生産が

出来ない事が多くなってしまっています。

Aceto di Vino da Barolo
アチェート・ディ・ヴィノ・ダ・バローロ

参考上代：

58×240mm 賞味期限：

商品説明：

在庫：

Aceto di Vino Bianco
アチェート・ディ・ヴィノ・ビアンコ

参考上代：

58×240mm 賞味期限：

商品説明：

在庫：

Aceto di Vino Rosso
アチェート・ディ・ヴィノ・ロッソ

参考上代：

58×240mm 賞味期限：

商品説明：

在庫：

Aceto Balsamico di Modena 3 Medaglia
アチェート・バルサミコ・ディ・モデナ・3メダル

参考上代：

63×200mm 賞味期限：

商品説明：

在庫：

Le Salse del Cuore "Passata di Pomodoro" 340g
マレンマ産パッサータ・ディ・ポモドーロ

参考上代：

70×120mm 賞味期限：

商品説明：

在庫：

Elsa
エクストラ・ヴァージン・オリーブオイル・アルジッラ 在庫：

参考上代：

8054890280747 0 賞味期限：

商品説明：

モレスカ種を中心に真っ白い品種レウコレアを含む6品種の個性的オイル

色々な品種のオリーブの樹を所有。非常に希少な、真っ白いオリーブ、レウコレア種も含まれます。10月中旬から収穫

し、コールドプレスで新鮮さを保ち、オリーブの個性を活かす為にステンレスタンクで保存。ボトリング。

http://inagakishoten.com/wp-content/uploads/2025/10/Lamoresca-New-Cuvee-and-Oil.pdf
http://inagakishoten.com/wp-content/uploads/2025/11/Cesare.pdf


ベルフィオーレ・ファミリア・チャルロ

PDF

在庫有
商品コード： FCPP34 容量： 690 g 出荷ロット： 12×2 790
JANコード： サイズ： 2027/9/30

在庫有
商品コード： FCPP69 容量： 540 g 出荷ロット： 12×2 1,100
JANコード： サイズ： 2026/9/30

1900/1/0
商品コード： FCCA85 容量： 180 g 出荷ロット： 12 2,500
JANコード： サイズ：

在庫有
商品コード： FCCA18 容量： 130 g 出荷ロット： 12 2,500
JANコード： サイズ： 2027/12/31

在庫有
商品コード： FCCS13 容量： 250 g 出荷ロット： 12 2,100
JANコード： サイズ： 2027/4/30

Capperi all’Aceto 180g
パンテレリア産ケイパー酢漬け 180g

参考上代：

在庫：

商品説明：

世界一の品質と言われるパンテレリア産

生産者情報

PDFをクリック

Belfiore Famiglia Ciarlo

8022764000227 82×145mm 賞味期限：

在庫：

在庫：

Maremma/Toscana

朝獲れの最高品質マレンマ産有機栽培トマト

マレンマでトマト栽培をしていた家族が始めた小規模のトマトソース工房。周囲の有機栽培生産者とのつながりを活かし、有機栽培トマトのみを朝収穫して、

自社工場でその日の内に瓶詰め。トマトは収穫後、すぐに香味がとんでしまうので、その日の内に瓶詰めする事が大切なんです。トスカーナ州マレンマは日照量

が多く、雨が少ないのでイタリアで最もトマト栽培に適した環境と言われます。最高のトマトを最適のタイミングで瓶詰めする事で香と酸味をしっかり感じるフレッ

シュな味わいのパッサータ・ディ・ポモドーロになるのです。

Le Salse del Cuore "Passata di Pomodoro" 690g
マレンマ産パッサータ・ディ・ポモドーロ 340g

参考上代：

8022764000029 70×220mm 賞味期限：

商品説明：

朝獲れのマレンマ産有機栽培トマトを、その日の内に瓶詰め

イタリアで最もトマト栽培に適していると言われるトスカーナ州マレンマの有機栽培トマト。朝収穫したトマトをその日の内

に瓶詰めするから強烈な香とフレッシュな美味しさ。これは他では真似できません。

マレンマ産パッサータ・ディ・ポモドーロ 690g

参考上代：

香の成分量が多いケーパーが採れると言われ、世界一高価なパンテレリア産のみを使用。収穫後、掃除をしてからシチ

リア産の海塩をまぶしてあります。塩抜きしないで、そのまま食べても強烈に香ります。

無添加ハチミツ・シチリア産オレンジ 250g

参考上代：

4595555184085 66×86mm 賞味期限：

商品説明：

世界一の品質と言われるパンテレリア産

香の成分量が多いケーパーが採れると言われ、世界一高価なパンテレリア産のみを使用。収穫後、掃除をしてヴィネ

ガーに漬け込む。それ以外の調味料、添加物は一切なし。

パンテレリア産ケイパー塩漬け

8006582000119 70×90mm 賞味期限：

参考上代：

4595555184092 66×86mm 賞味期限：

在庫：

在庫：

Miele di Arancia da Agricoltura Biologica 【注】蓋等に汚れがあります

http://inagakishoten.com/wp-content/uploads/2025/11/Belfiore.pdf


ジュゼッペ・コニーリョ

PDF

新入港
商品コード： CNMC25 容量： 250 g 出荷ロット： 12 2,100
JANコード： サイズ： 2027/4/30

新入港
商品コード： CNMC25 容量： 250 g 出荷ロット： 12 2,100
JANコード： サイズ： 2027/4/30

新入港
商品コード： CNMC25 容量： 250 g 出荷ロット： 12 2,100
JANコード： サイズ： 2027/4/30

新入港
商品コード： CNMC25 容量： 250 g 出荷ロット： 12 2,100
JANコード： サイズ： 2027/4/30

在庫：

在庫：

在庫：

在庫：

Miele di Castagno da Agricoltura Biologica
無添加ハチミツ・クリ 250g

参考上代：

8006582000249 70×90mm 賞味期限：

商品説明：

野生の植物や有機栽培の植物から採取した添加物なしの蜂蜜

Giuseppe Coniglio

Miele di Castagno da Agricoltura Biologica
無添加ハチミツ・クリ 250g

参考上代：

8006582000249 70×90mm 賞味期限：

商品説明：

野生の植物や有機栽培の植物から採取した添加物なしの蜂蜜

Sicilia

イタリア中のシェフが熱望する天然ハチミツ

1983年から蜂蜜作りを開始したジュゼッペ・コニーリョ。本物の蜂蜜を守り続けているジュゼッペ・コニーリョは料理人や好感度の食通の間で有名。蜜蜂が生きら

れる自然環境を維持する事を最優先にしながら、糖分や添加物を使わない本物の蜂蜜を今に残しています。彼の全ての蜂蜜はAIABによる有機認証を得て

います。全ての植物は有機栽培で管理された植物から採取されたもの、もしくは自生したハーブ類の蜜を採取しているので、その花の香と味わいがストレートに

感じられます。

生産者情報

PDFをクリック

Miele di Castagno da Agricoltura Biologica
無添加ハチミツ・クリ 250g

参考上代：

8006582000249 70×90mm 賞味期限：

商品説明：

野生の植物や有機栽培の植物から採取した添加物なしの蜂蜜

Miele di Castagno da Agricoltura Biologica
無添加ハチミツ・クリ 250g

参考上代：

8006582000249 70×90mm 賞味期限：

商品説明：

野生の植物や有機栽培の植物から採取した添加物なしの蜂蜜

http://inagakishoten.com/wp-content/uploads/2025/11/Coniglio.pdf

